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aga donna marmorea sovra conca marina con ambe mani sta spre-
(( V mendasi le turgide poppe, e due vivi zampilli d'acqua cristallina, mercé

industre congegno di ruote, tolta al vicino Cagnano, offrivanc abbon-
dante liquore alle case e botteghe circostanti». |l noto medico e storico trevigiano
Matteo Sernagiotto descriveva cosl nell’Ottocento la Fontana delle Tette, emblema
del piacere di vivere dei trevigiani, che scoviamo quasi per caso percorrendo Cal-
maggiore, la via principale del centro storico di Treviso, fino al negozio Tezenis.
Qui ha inizio la galleria della Strada Romana che conduce al vicolo Podesta, dove
nel cortile di Palazzo Zignoli ci s'imbatte in quest'opera singolare guanto |la sua
storia. Per consuetudine secolare, dall’anno della sua costruzione nel 1559 per vole-
| re del podesta Alvise da Ponte e finoc alla caduta della Serenissima nel 1797 (quan-
do fu rimossa dalla sua collocazione originaria in una nicchia alla base del Palazzo
Pretorio), i generosi seni della statua che forma I'eccentrica fontana elargivano ai
cittadini vino rosso e bianco per tre giorni consecutivi in occasione dell'ingresso
in carica di ogni nuovo podesta veneto. La fontana era considerata il simbolo della
Marca gioiosa et amorosa, appellativo coniato per Treviso in etd comunale, quando
il vivere trevigiano era sinonimo di vita gaudente e la cittad si animava di feste ca-
valleresche durante le quali le sue bellissime & biondissime donne facevano girar la
testa agli uomini di mezza Europa: la festa pil famosa era il Castel/ d’Amore, in cui si
erigeva un castello di legno, rivestito di tessuti ricamati,. “protetto” da giovani pul-
zelle che dovevano resistere agli assalti dei ragazzi padovani, trevigiani e veneziani
che cercavano di sedurle offrendo dolci, profumi e ducati. Oggi, invece, la fontana
& assurta ad attrazione pil ambita dai turisti, che si mettono in posa per I'imman-
& cabile selfie a fianco della sensuale scultura dalle cui forme non sgorga pid vino ma
sole acgua, spesso inconsapevali che quella che stanno fotografando é solo una
copia moderna dell'originale Fontana delle Tette. Quella autentica in pietra d’Istria
& custodita, mutila, in una teca esposta nel porticato della Loggia dei Trecente in
. Piazza dei Signori, il salotto di Treviso sul quale affacciano gli edifici del potere
politico: I'ottocentesco Palazzo Pretorio, il Palazzo del Podesta con la Torre Civica
| ¢ il Palazzo dei Trecento, I'attuale Municipio, eretto in stile romanico tra il 1185 e il
1213, dove si tenevano le assemblee in cui 300 consiglieri (da cui il nome) prende-
vano le decisioni pill importanti per la citta. |l palazzo, detto anche della Ragione,
I dopo essere stato gravemente danneggiato dal bombardamento aereo del 7 aprile
1944 (che distrusse gran parte di Treviso) & stato ricostruito e riportato all’origi-
naria bellezza, ma & visitabile solo in occasione di mostre allestite nello splendido
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salone, decorato con affreschi e stemmi
dei podesta che hanno governato la citta,
a cuj si accede da una scalinata esterna.

La Piazza del Signori, un tempo
sede del Foro intorno a cui si sviluppava
la Tarvisium romana, accoglie bar e locali
dove i trevigiani s'incontrano per ciacola-
re (chiacchierare) e rifocillarsi con qualche
sfizioso cicchetto allora dell’aperitivo, Ci
accomodiamo al tavolini delle storico / Sof-
fioni (www.soffioni.it), che ha riaperto da un
anno nella nuova veste di primo bio pub di
Treviso, dove & possibile dequstare le mi-
gliori birre artigianzli della regione e deli-
ziare il palato con una cena a base di piatti
realizzati con ingredienti biologici e a kO,
accompagnati da un calice di PROSECCO pOC
senza solfiti (certificato vegan) della Can-
tina Pizzolato di Villorba. Il lecale prende il
nome dal sottoportico che lo ospita, dove
nel Medioevo si svolgevano corse di tori du-
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rante le quali veniva dato fuoco a dei sac-
chetti di polvere da sparo legati alla coda
di alcuni cani. Gli scoppi provocati alla loro
accensione erano detti “soffioni” e spaven-
tavano al contempo cani e tori, rendendo la
corsa ancor piu eccitante (tradizione fortu-
natamente archiviata). A chiudere |la Piazza
dei Signori & il Calmaggiore, la via portica-
ta affollata di negozi, che in epoca romana
coincideva con il carde maximum. Percor-
rendola nella sua interezza arriviamo alla
piazza che ospita il complesso del Duomo,
definito "il piccolo Vaticano” dallo scritta-
re trevigiano Giovanni Comisso per la sua
notevale ampiezza. Ne fanno parte il Batti-
stero romanico, le Canoniche con il Museo
Diocesano di Arte Sacra, || Vescovado e la
Cattedrale del Xll secolo, sormontata da
sette cupole sferiche, Ricostruita svariate
volte, il suo aspette attuale & frutto della
fusione di vari stili architettonici, dal ro-
manico padano al bizantine lagunare. La




La gia ampla offerta museale della citta di Treviso
si & arricchita dallo scorse giugno di una nuova
proposta. In via Carle Alberto, 31, in un palazza
annesso alla Chiesa di San Gaetano (edificio
dei Cavalieri Templari ricco di storia e di opere _
darte) & stato inaugurato il Museo Nazionale f/.
Collezione Salce, il primo polo museale italiano ¥
dedicato ella pubblicita, dove saranno esposti
a rotazione nellambito di mostre temporanee J/§
i 2omila manifesti depoca collezionati dal I
ragioniere trevigiano Nando Salce a partire
dal 1895, Si tratta di un eccezionale repertorio
delle arti grafiche dai primi del Novecento agli |
anni Sessanta, composto da affiches, cartelloni,
locandine, cartoline, espositori da vetrina, di cui si §
pud avere un assaggio visitando la mostra llustri 3
persuasioni che dal 14 ottobre 2017 al 14 gennaio
2018 presentera un centinaio di magnifiche
testimonianze dellarte pubblicitaria tra la Prima
e la Seconda guerra mondiale, dal 1920 al 1940 (il
musea & aperto dal giovedi alla domenica, biglietto
intero 6 euro, ridotto 3 euro, tel. 199757519, lintera §
Collezione Salce e consultabile online sul sito
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In apertura il Palazzo
del Trecento e

|la Fontana delle
Tette. A sinistra,

! il complesso del
Duomo. A fianco,
la Cripta de/f
Duomo e la Loggia
dei Cavalieri. Al
centrg, scorcio del
lungofiume.
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Per [intero 2017 proseguona le celebrazioni del Cinquecentesimo
anniversario dell'edificazione delle mura di Treviso avvenuta fra
i11500 el 1530 per volere della Repubhlica Venezianz, lungo il cui
perimetro dicirca Skm corre una cintura di verde dove [ treviglani
amano passeggiare e fare jogging osservanda la citta dall’alto. La
cinta muraria era costituita da cortine bastionate, porte monu-
mentali, torricircolari con casematte e fossati che trasformarono
lacitta medievale in unafortezza inespugnabile. Ancora oggi sono
visibill i terrapieni e i tarrioni circolari con le cannoniere semina-
scoste. Nell'ambito delle celebrazioni, presso il complesso di Santa
Caterina, sonoin programma 11 novembre il convegno Trevisa, cit-
t& murata: problemi e opportunita e dall'll novembre al 7 gennaio
2018 la mostra Le mura di Treviso. E insltre possibile partecipare
alle visite guidate alle mura in superficie organizzate dall'/Asso-
cigzione Guide di Marca ( ] ) e da Centro Guide
Veneta e Servizi Turistici (. 007, e alle visite ai sot-
terranei delle mura organizzate dall'Assaciozione Treviso Sotter-
ranea (tel. 393 813 8 38 - ro ). | percorsi
allestiti dagli speleologi trevigiani consentona di esplorare cunicoli
e ambienti ipogei, utilizzati prima come cannoniere, poi come rifugi
antiaerei durante la guerra, e di scoprire resti archeologici che te-
stimoniano le opere idrauliche realizzate a difesa della citta,
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facciata & in stile necclassico, cosi come linterno
dove si ammirano "4nnunciazione del Tiziano e af-
freschi di un suo alli , il Pordenone. Scendendo
nella cripta dellz Catiedrale si entra, invece, nel
luogo piu antico rimaste in piedi di Treviso, che
risale al 1030 circa. Presenta sulle pareti preziosi
affreschi di varie epoche e custodisce le reliquie di
4 San Liberale, patrono della citta.

3 Un antico detto sosteneva che nel Medio-
| evo a Treviso ci fossero piu chiese che case. Tra
| tutte spicca per la sua maestosita il Tempio mo-
numentale di San Nicoldo che da Piazza del Duo-
mo raggiungiamo percorrendo viale Cesare Batti-
sti e via Risorgimento (aperto dalle 8.30 alle 12.00
e dalle 15.30 alle 18.00 - www.sannicolotreviso.it).
Costruito dai Domenicani agli albori del XIV secolo
e intitolato a un famoso trevigiano, Niccolo Bocas-
2 sino, divenuto poi papa Benedetto Xl, & conside-
rato uno dei piu pregevoli esempi di gotico in Ve-
neto. Le parsti sono decorate da opere di Palma il
Giovane, Francesco Bassano il Vecchio, Antonio da
Treviso e da affreschi di Tommaso da Modena, au-
¥ tore anche di uno dei maggiori capolavori artistici

. della citta, visibile nel convento adiacente la chie-
i sa, nella Sala de! Capitolo. Qui, nel 1352, disegno
# con estremo realismo i ritratti di illustri frati ema-
nuensi, colti in preghiera o mentre trascrivevano |
testi sacri: alcuni appaiono sorridenti, altri pensie-
rosi o preoccupati, anche se l'immagine pit famo-
i sa & quella del cardinale Ugo da Provenza, perche
rappresenta il primo personaggio raffigurato con
gli occhiali nella storia dell’arte, Passeggiando per
le strade in acciottolato del centro storico circon-
dato da una cinta muraria rinascimentale, oltre che
#8 in tante chiese ci si imbatte in affascinanti scorci
; disegnati da ponti, mulini e canali costeggiati da
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salici, che hanno valso a Treviso il soprannome di
"piccola Venezia”. Si scopre, inoltre, che i trevigia-
ni, fin dall'epoca medievale, per ingentilire |e loro
abitazioni e celare i materiali poveri con cuj eranoc
costruite, ne abbellivano le facciate con decorazio-
ni che hanno consentito a Treviso di guadagnarsi
anche l'appellativo di urbs pincta, ossia citta dipin-
ta. Ulteriore fascino alle antiche case affrescate di
mercanti, artigiani & nobili & conferito dall'idilliaca
posizione sull’'acqua. una presenza costante in tut-
ta la cittd e parte integrante del tessuto urbanc.
Treviso &, infatti, percorsa da un fitto numero di
corsi d’acqua. Il principale & il placido e silenzioso
fiume Sile che in cittad riceve le acque del Botte-
ghina (chiamato Cagnan da Dante Alighieri nella
Divina Commedia), il quale passando sotto le mura
si divide in vari rami. Uno dei luoghi piu pittore-
schi & il Canale dei Buranelli (a 200 metri da Piaz-
za dei Signori) con le case porticate del 1500 che
si specchiano nell’acgua, dove soggiornavano i
commercianti di pesce di Burano. In quest'oasi di
pace dove i trevigiani amano venire a rilassarsi,
leggendo un libro seduti sugli argini o passeggian-
do lungo le rive, & ancora possibile osservare i la-
vatoi sorretti da catene dove le donne lavavano i
panni dei Signeri veneziani, e la casa di Giovanni
Comisso, riconoscibile da una targa e da una gri-
glia in ferro battuto che ricorda l'avvenimento in
cui il poeta osserva affondare la sua imbarcazione.
Dal Canale dei Buranelli, percorriamo via Palestro
e glungiamo alla Casa dei Carraresi, un edificio del
Trecento in stile romanico che conserva all'interno
diversi affreschi medievali e ospita mostre di spes-
sore internazionale (www.casadeicarraresi.it). Del
palazzo storico fanneo parte anche | Caffé dell’'Oste
e la Bottega del’Oste, un'enoteca che propone una
selezione di 58 etichette di PROSECCO DOCG, il vino

-

Sopra, interno del
Tempio i San Nicolo e
alcuni affreschi che vi si
passono ammirare tra
cui il primo personaggio
con indosse gli occhiali
mai raffigurato prima e
LAdorazione dei Magi,

~ della cerchia di Bartolo
di Fredi, seconda meta
del XIV secolao, nella
Cappella Monigo; da
natare il particolare del
cagnolino sul cammello
~ che compare nei dipinti
. commissionati dal
Demenicani (Dormini
Canjs ossia cani del
Signore, allo stesso
modo fedeli). A fianco,
W || Canale dei Buranelli,
¥ suggestivo e romantico,




che per eccellenza simboleggia Treviso e la Marca,
da abbinare ai piatti della cucina tipica trevigiana,
tra cui il RADICCHIO ALLA BRACE, il BACCALA e |a SOPA COADA
(un pasticcio di piccione di allevamento, spesso ac-
compagnato da una tazza di brodo bollente da con-
sumare a parte o da versarvi sopra). Accanto alla
Casa dei Carraresi, invece, si trova |'elegante Bistrot
Al Corder per chi ama la cucina creativa, basata co-
munque sui prodotti del territorio, che dispone di
una fornitissima cantina con etichette rare (tel. 0422
540 280 - www.corder.it). Dopo aver svoltato a si-
nistra per vicolo Spineda ci troviamo al cospetto di
un altro luogo molto suggestivo di Treviso: la Pe-
scheria, un isolotto al centro del Cagnan Grande (il
piu grande dei rami del Botteniga) collegato alla ter-
raferma da due ponti, dove ogni mattina dal 1856 si
svolge all'ombra degli ippocastani il vivace mercato
del pesce, una sistemazione che consentiva il rapido
smaltimento degli avanzi, gettati direttamente in ac-
qua. Dalla Pescheria riprendiamo a camminare per
via San Leonardo e in pochi minuti arriviamo al com-
plesso di Santa Caterina, una delle principali sedi
museali della citta, dove ammirare altri meravigliosi
affreschi di Tomaso da Modena, le Storie di Sant'Or-
sola, e la prestigiosa pinacoteca in cui sono esposti,
tra gli altri, capolaveri di Giovanni Bellini, Lorenzo
Lotto, Tiziano, Tiepolo e Tintoretto (aperto da mar-
tedi a domenica dalle 9.00 alle 12.30, dalle 14.30

" | ]
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alle 18.00, biglietto intero 6 euro, oppure 8 suro in

|

combinazione con il Museo Luigi Bailo - Galleria del
Novecento dove & conservata la pil importante rac-
colta di opere dell’artista trevigiano Arturo Martini - g
www.musercivicitreviso.it). Dal museo, percorrendo ¢
le vie Carlo Alberto e dello Squero (cosi chiamata &
perché in questa zona, lungo le rive dei fiumi, si co-
struivano gli squery, le barche usate per gli scambi
commerciali con Venezia), arriviamo a Ponte Dante,
sorto nel punto dove il Cagnan confluisce nel Sile e
da vita a uno degli scorci pil incantevoli della citta.
Sul ponte, nel 1865, & stata innalzata una stele de-
dicata al Sommo Poeta, il quale trascorse a Treviso
parte del suc esilio e rimase ammaliato alla vista del
lucgo in cui i due fiumi si incrociano, tanto da citarlo
nel IX canto del Paradiso («La dove Sile e Cagnan
s'accompagna»). A pochi metri di distanza ci sono il
residenziale Quartiere Latino di nuova costruzione e
I'antico Ospedale di Santa Maria dei Battuti che offri-
va assistenza a poveri e pellegrini. Di recente & stato
restaurato e trasformato nella nuova sede del Polo
universitario di Treviso (una delle prime citta d'Eu-
ropa a dotarsi di un Ateneo, gia attorno al 1263), fre-
quentato da migliaia di studenti che dopo gli esami
e le lezioni si incontrano nelle osterie, nelle enoteche
e nei bacar/, Luoghi che invitano alla sosta e alla con-
vivialita, dove si perpetuanc quello spirito goliardico
e guell'atmosfera di cordialita e amicizia grazie a cui
Treviso & ancor oggi Marca gioiosa et amorosa come
venne descritta secoli fa.




A sinistra, in
hasso, il Bistrot
Al Corder e uno
dei piatti tipici
trevigiani: | Tortellf
di Radicchio. A
fianco scorcia
della passeggiata
che attraversa

la Pescheria,
Sotto, il ponte
dell'Universita.
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Su una superficie di 4.152 ettari, compresa
all'interno di11 comuni distribuiti nelle provin-
ce di Padova, Treviso e Venezia, si estende il
Parco Naturale Regionale del Sile, il pit lungo
fiume di risorgiva d'Europa (

). Nel suo percorso di circa 90 km il Sile at- &

traversa silente e sinuaso la Marca Trevigiana
tra antichi mulini, boschetti, fabbricati rurali,
ville venete, ambienti palustri, casi naturali-
stiche e citta d'arte, per poi concludere la sua
caorsa sfociando nel litorale veneziano. Il Par-
co si puo esplorare dall'acqua a bardo delle
imbarcazioni di Navigazione Fratelli Stefana-
to, un'antica famiglia di barcaioli che organiz-
za escursioniin motonave lungo la via del Sile,
da Treviso fino alle isole della Laguna Veneta
(tel, 0422 788 663 - :

). | pit avventurosi, invece, passono ri-
volgersi allo staff di Travelsport che propone
escursiont in gommoni da rafting, pagaiando
alla scoperta del Sile e delle polle sorgive re-
sponsabili della nascita del fiume (tel. 0422
788 846 - e ). Non manca-
no le apportunita per visitare i Parco anche
in bicicletta. Gli amanti delle due ruote non
devono far altro che percorrere il GiraSile, la
ciclabile che accompagna il corso del fiume.
Partenda da Treviso, in prossimita del Ponte
delle Gobbe, si pud pedalare lungo le rive del
Sile incontrando dopo pochi chilometri muli-
ni abbandonat], il Porto di Fiera, ultimo vero
porto di Treviso, attivo fino alla prima meta
del secolo scorso, |a centrale idroelettrica di
Silea e, sulla riva destra del fiume, il “cimitero
dei burci” (foto piccola a destra), dove giac-
ciono affondate una ventina di queste vec-
chie imbarcazioni, utilizzate in passato per il
trasporto di merci, che, abbandonate qui nel
1975, stanno lentamente consumandesi. Chi,
infine, preferisce camminare, pud visitare ['0-
asi Naturalistica del Mulino Cervara, centro
di visite e porta d'accesso al Parco, a circa 12
km da Treviso {ingresso 7 euro, propone atti-
vita didattiche e animazioni per famiglie con
protagenisti anche gufi e cicogne -

). In questa riserva & custodita ['ultima
grande palude del Sile, dove sono presenti
numerose polle alimentate da acque di risor-
giva (in dialetto trevigiana dette fontanassi).
Una passeggiata che costeggia un mulino del
XIV secolo offre incanteveli scorci sul fiume,
mentre tre percorsi natura, ricavati lungo gli
argini, attraversano l'nasi consentendo di os-
servare numerosi esemplari di uccelli, per la
felicita degli appassionati del birdwatching,







Foto sotto, |la Trippa alla Tovenese. A destra,
vigneto dell'azienda agricola Montelvini (e

i suoi titolari) e due dei suoi pregiati vini:
Asolo Prosecco DOCG Spago frizzante e
Asolo Praosecco Superiore DOCG Extra Brut.

e 2

| paesi della Marca Trevigiana ospitano durante i
mesi autunnali sagre e fiere dedicate ai prodotti
stagionall della terra. Di seguito il calendario de-
gli eventi (wwivdeliziedni ).

* FESTA DEI MARRONI, dal 6 ottobre all7 novem-
bre, a Combai. La manifestazione prevede la pre-
parazione di piatii tipict locali abbinati alla birra di
marroni e degustazioni di prodottirigorosamente a
base dimarroni come miele, dolci e gelato.
* MOSTRA-MERCATO DEI MARRONI DEL MON-
FENERA, dal 7 al 29 ottobre, a Pederobba.
* SECOLARE FIERA FRANCA DEI SANTI SIMONE E
GIUDA, dal13 al 31 ottobre, a Tovena. Durante tut-
tiifine settimana sara possibile gustare [z TRIP-
PA ALLA TOVENESE e |a SOPA COE TRIPPE DE SAN
SIMON, mentre il 22 ottobre si terra la mostra
mercato Gustl doutore dedicata alle eccellenze
enogastronomiche locali,
* FESTA DELLA ZUCCA, dal 21 al 29 ottobre, 2 Ser-
naglia della Battaglia. Si preparano gnocchi, cre-
spelle, cappellacci, pane, dolci e marmellate.. |
tutto a base di zucca.
* FIERA DEL ROSARIO, dal 27 al 29 ottobre, 3 Se-
gusina. 5i potranno degustare prodotti locali
| come il FORMAGGIO S-CECH, un'antica specialita §

| casearia segusinese, insaccati e |a PATATA DI Mi-

| LIES (patata di montagna).

| *SAN MARTINO TRA | SAPORI DAUTUNNO, dall‘11

| al 12 novembre, a Paese, con degustazioni di pro-

| dottiautunnalidel territorio, in particolare il kiwi.

| * MOSTRA DEI VINI DEL MONTELLO E DEI COLLI
ASOLANI, dal 16 novembre al 3 dicembre, a Vol-
pago del Montello, con degustazioni dei migliori
vini delle cantine del territorio in abbinamento

- @ piatti e prodaetti tipicl. Tra le cantine locali pit
rinomate c'® |'azienda Montelvini di Venegazzl

{iwn | ] che ha nell'ASOLO PROSECCO
SUPERICIRE pocG MILLESIMATO EXTRA BRUT SERE-

NITATIS |a punta di diamante dell'intera produzio-
ne, in grado di esaltare al massimo la freschezza
eil carattere del vitigno Glerca.

5
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Visitando laMarca Trevigiana si sente spesso parlare di*fiore di Treviso” e di“rosa di Ca-
stelfranca’, due soprannomi coniati rispettivamente per il RADICCHIO ROSS0 DI TREVISO
IGP 2 i| RADICCHIO VARIEGATO DI CASTELFRANCOIGP | 5! ) IlRadic-
chio diTreviso, caratterizzato da foglis a forma di lancia color porpora, dritte e croceanti,
& presente in due tipologie: il “precoce” che siracroglie a settembre e il "tardivo” pronto
| 2 novembre, entrambe dal gusto amarognolo, utilizzate nella preparazione di antipasti,
primi piatti, del famoso risotto e perfino di dolci come il panettone al radicchio della-

zienda Fraccaro Spumadoro (- ') e la FREGOLOTTA al radicchio
dellazienda dolciaria Zizzola, un dolce di pastafralla originario del trevigiang, il cui nome
deriva da fregola (briciola), prodotta anche al caffé e al Cabernet )

|| Radicchio di Castelfranco, invece, ha un gusto dolce e ricorda nells forma una rosa di
grandidimensioni, motivo per cuié chiamato anche"il fiore che simangia” Dalla terra della
Marca provengono anche | PEPERONI GIALLI DI ZERO BRANCO, | FAGIOLI BORLOTTI NANI DI
LEVADA, i MARRONI DI COMBAI IGP ( ) e | FUNGHI DEL MONTELLO
che accompagnano la polenta e le frittate conerbe selvatiche, mentre lacqua del Sile of-
freanguille, storioni e trate. |l Treviglano & rinomato, inoltre, per i genuini prodotti caseary,
tra cui la cremosa CASATELLA DOP, un formaggio fresco e dal sapore dolee, utilizzato in
svariate ricette (vedi i=ote 1), eitre PAT del Veneto, i| BASTARDO, || MORLACCO
DEL GRAPPA e [TMBRIAGD, nato durante la Grande guerra, quando i contadini nascondeva-
no agliinvasori le loro forme di formaggio ricoprendole con le vinacce delle uve appena
pigiata. Nella tradizione gastronomica della Marca Trevigiana affondla le sue radici anche
la TRIPPA ALLATREVISANA, un piatto noto gianel 1500, che siprepara lavando e scottando
latrippa in acqua bollente salata e poi riducendola a striscioline e unendola inpadellz alla
pancetta tagliata a dadini e alla cipolla, bagnando con brodo di manzo durante la cottura,

3

[lrosso oro trevigiano & ingrediente di molte ricette tra cui la Crostata al Radicchio
che puo essere salata o dolce. Vi proponiamo quest'ultima versione da abbinare
come dessert adel formaggi. Un mix di dolce e amarognolo, morbido e croccante,

Ingredienti. Per la pasta frolla: 250 g di farina - 100 g di burro - 100 g di zucche-
ro - 1 uovo biologico - ¥z cucchiaino di vaniglia in polvere - 1 pizzico di sale (o
un rotalo di frolla pronta). Per la farcia: 300 g di radicchio di Treviso tardivo -2
cucchiai miele acacia -1arancia biologica (succo e buccia grattugiata) - 100 g di
mandorle alamelle- 150 g dicrema pasticcera.

Preparazione: ridurre il radicchio lavato inlistarelle fini e metterlo a stufare inuna pa-
dellaconilmiele eil succo d'arancia. Fare appassire a fuoco lento concoperchio finché
non diventa morbidissima. Intanto preparare la pasta frolla: in una ciotola fare una
fontana conlafaring, al centromettere il burro a pezzetti, uovo, la vaniglia, il sale, e lo
zucchero, Lavorare con la punta delle dita fino a ottenere unimpasto né duro né mor-
hido.Fareunapallae metterlain frigo{avvoltadipellicols) perun'ora. Stenderela frolls
per foderare una tortiera (20 cr didiametro) e bucherellarla conirebbidiuna forchet-
ta. Prendere i due terzi della farcia, frullarla e mescolarla bene alla crema pasticcera
unendo anche le mandorle. Versare sullafrolla e cuocere a180° per 30 minuti. Sforna-
re,versarvisoprailrimanenteradicchio alistarelle (intiepidito) e servire. [ toccoin pil,
achipiace, &unaspolveratadipeperoncino che rende la torta pibi grintosa.

r

,via Risorgimento, 54

Residenza depoca di fronte al Tempio di
Son Nicolo dove ogni camera & ambientata
secondo lo stile di differenti citta, tra cui
Treviso, Venezia, Parigi, New York. Offre
colazione internazionale e wi-fi in camera.
Su richiesta, organizza visite guidate ed
escursioni per | propri ospiti.

,via Cal diBreda, 1

Tre stelle in un'antica villa veneta del Sette-
cento, circondata da un giardine, a 1 km dal
centro storico. Offre camere conwi-fi, cola-
zione a buffet, bar, parcheggic e biciper visi-
tareil centro storice (il noleggio & gratuitc).

,vicolo Broli, 2

Locale storico che oltre a essere unosteria &
anche un negozio di alimentari con un vasto
assortimento di vini, formaggi e salumi della
tradizione veneta (dalla sopressa, alla por-
chetta trevigiana, al salame con laglio) con cui
si preparano sul momento sfiziosi panini.

,via Pescheria, 41

Sirespiralatmosferadiunautenticobacaro
inquesta locale che propone un'ampia sele-
zione dei tradizionali cichéti veneziani, con
fritti, poipette e crostini con varie farciture.
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LADISFIDA _
DEL TIRAMISU

IL SUCCESSO DEL DOLCE ITALIANO PIU FAMOSO AL MONDO E
LEGATO A TREVISO.MA DOVE E NATO? IN VENETO O IN FRIULE

ltalia & per definizione il “"paese dei

campanilismi” dove qualsiasi argomento pud

diventare materia di accese dispute tra citta
o regioni confinanti. Una regola a cui non fa eccezione
neppure il Tiramisl, protagonista suo malgrado di
una diatriba tra Veneto e Friuli Venezia Giulia che si
contendono da anni la paternita del famoso dessert e
che appare ancora ben lontana dall'essere risolta, La
bagarre ha raggiunto il suo apice lo scorso luglio, quando
il Tiramisy, con un decreto del Ministero delle Politiche
agricole, alimentari e forestali, e stato inserito nella lista
dei Prodotti agroalimentari tradizionali (Pat) nelle due

versioni storicamente originarie del Friuli Venezia Giulia:
quella carnica, nota come Tiramisy o Tirimi sU, un trancio
al mascarpone che sarebbe stato inventato a Tolmezzo
negli anni Cinguanta presso Albergo Ristorante Roma;
e quella bislacca, semifredde in coppa conosciuto come
Coppa Vetturine Tirime Su, le cul origini andrebbero
ricercate sempre a meta del secolo scorso presso la
Trattoria al Vetturino di Pieris, nel goriziano. Il decreto,
che ha segnato un punto a favore del Friuli nella contesa
su chi spetti il primato dellideazione della ricetta del
Tiramist, ha provoecato la reazione del Governatore
della Regione Veneto Luca Zaia, che ha minacciato




di impugnare il decreto. «Ha preso unae
posizione forte in difesa di questo prodotto,
i cur successo € indissolubiimente legato
afla citta o Treviso» ha affermato Paolo Lai,
titolare de Le Beccherig, il ristorante che nel
1955 ha dato 1 natali al Tiramist grazie alla
collaborazione tra Alba Campeocl, all'epoca
proprietaria del locale, g il pasticcere Roberto
Loli Linguanotto. Per creare un nuovo
dolce s'ispirarono alle sostanziose colazioni
a base di zabaione e caffée che le donne
trevigiane preparavano per le mamme nella
fase dell'allattamento e iniziarono un lungo
periodo di sperimentaziona: si cimentarono
con la panna & con gli albumi, pol, prendendo
spunto dalla crema servita con il panettone a
Natale, Alba penso di sostituire alla panna il
mascarponeeil risultato fu il Tiramisl che tutti
conosciamo: strati di savoiardi ammorbiditi
nel caffé alternati a una soffice crema a base
di zucchero, uova e mascarpone, il tutto
ricoperto da un leggero strato di cacao. |l
Tiramist comparve per la prima volta sul
ment del ristorante di Treviso nel 1971, venne
menzionato dallo storico Giuseppe Maffioli
in un articolo sulla rivista Vin Yeneto nel 1981
{prima testimonianza scritta del Tiramist con
mascarpone), e nel 2010 la ricetta originale
de Le Beccherie & stata depositata con atto
notarile presso 'Accademia ltaliana della
Cucina. |l seareto della ricetta della signora
Alba non & mai stato divulgato nel dettaglio,
ma si sa che utilizzava un caffé di moka
ristretto. tassativamente ncn  zuccherato,
e ingredienti freschissimi provenienti dai
produttori locali, per ottenere un equilibrio
perfetto tra le note amare del caffé e del
cacao e la dolcezza della crema. B

TIRAMISU WORLD CUP

Siete convinti che il Tiramist che preparate nella cuci-
na di casa vostra sia insuperahile? Mettetevi alla pro-
va. Dal 3 al 5 novembre, nella provincia trevigiana si

terrzla prima— una com-
petizione amatoriale a cul nan possono partecipare |
professionisti della ristorazione. Si pud scegliere se
iseriversialla categoria“"Ricetta originale” che obbliga
a utilizzare solo savoiardi, mascarpone, uova, caffé,
cacso e zucchero, oppure alla categoria “Ricetta cre-
ativa" che consente di sostituire i savoiardi con altri
biscotti o pan di spagna, e aggiungere a quelli base
fino a tre ingredienti, a discrezione del concorrente.
Semifinali e finall avranng |uogo 3 Trevisc presso la
Loggia dei Cavalieri. Per la manifestazione sona previ-
ste afferte specialiin hotel da 1103 persona per 2 notti
e da 210 euro per 4 notti, tiromisuworldcug.com

LA RINASCITA DI UN'ISTITUZIONE TREVIGIANA

Aperto sin dallOttocento, il ristorante Le §
Beccherie deve 1| suo nome al fatto che la piazza
incui ésorto (Piazza Ancilotto) ospitava nei giorni
di mercato le bancarelle dei macellai. E sempre
stato un'istituzione per i trevigiani, dove degustare
piatti tipici del territorio come il baccala, pasta e fagioli
e la sopa coada, ma il nuovo Millennio, complice la recessione

economica, ha portato alla chiusura dello storico locale. Nel 2014
2 stato acquistato da Paolo Lai, che lo ha ristrutturato con un
design moderno e riaperto nel 2015. «L’ho fatto perché sono
legato alla mia citts, Treviso, e volevo mantenere vivo un luogo
cosi importante per Is sua storia. Le Beccherie e if ristorante dove ©
per la prima volta venne codificata la ricetta del Tiramisd e sin da |
quando ero bambino ero affascinato da come veniva preparato
e servito a Le Beccherier. Qggi il Tiramist & presente nel menl
in due versioni, tradizionale e scomposto, insieme ai piatti
della Marca Trevigiana, reinterpretati con creativitd e fantasia
dagli chef Manuel Gokbo e Beatrice Simonetti (foto in basso)
valorizzando materie prime e prodotti locali. Per consolidare
l'identita trevigiana del Tiramisy, in continuitd con guanto fatto
dalla famiglia Campeol, alla quale & subentrato nella gestione del
locale e con cui ha un dialogo costante, Paclo Lai ha in serbo
una sorpresa. Realizzare uno spazio espositivo permanente, «una
sorta di museo del Tiramisu, dove if visitatore goloso, proveniente
da tutto if mondo, potra conoscere la storia e if futuro di guesto
dolcen. www.lebeccherie.it
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